
DINNER MENU

SIDES

mains

dessert

SNACKS
LEVAIN | 5,90

Juureen tehtyä maalaisleipää ja vaahdotettua ruskeaa voita

OLIVES | 7,90
Appelsiinilla ja rosmariinilla marinoituja Gordal-oliiveja

GUACACHILE & CHIPS | 8,90
Lempeäntulista avocadosalsaa ja käsin tehtyjä tortillasipsejä

CHARCUTERIE | 19,90
Ohueksi leikattuja leikkeleitä, pikkeleitä ja dijonnaisea

ANCHOAS | 9,90
Espanjalaisia anjoviksia, kurpitsa-inkiväärivinaigretteä, 

pikkelöityä kyssäkaalia ja kurkkua 

STARTERS
EMPANADA | 15,90

Maissi-masa, duxelles-sienitahnaa, papupyreétä, romescoa 
ja queso frescoa

SALMON TOSTADA | 14,90
Rapeaa maissitortillaa, lohta, misoa, kumkvattia 

ja avokadoa

ASPARAGUS TOSTADA | 13,90
Rapeaa maissitortillaa, grillattua ja pikkelöityä parsaa,

karhunlaukkapestoa ja misoemulsiota

TARTAR | 15,90
Naudanlihatartaria, karhunlaukkamajoneesia 

ja rapeaa perunaa

TACO DE CAMERÓN | 15,90
Jättitiikerirapuja, kaalia ja togarashia

PULPO | 25,90
Grillattua mustekalaa, “zarandeadoa”, appelsiinia,

hopeasipulia ja valkopapua

CAULIFLOWER | 25,90
Paahdettua kukkakaalia, macha salsaa, sitruunaa

ja graavattua keltuaista

PIKE PERCH | 33,90 
Höyrytettyä kuhaa, kukkakaalipyreétä, poblano chili

beurre blancia, suolasitruunaa ja piparjuurta

DRY AGE | 39,90
Naudan ulkofileetä, recardo negroa, häränhäntä-jus

appelsiinilla ja palsternakkapyreétä

PENELOPÉ FRIES | 9,00
Ranskalaisia, parmesaania ja togarashia

RISOTTO | 15,90 
Tomaattirisottoa ja herneitä

RHUBARB & WHITE CHOCOLATE | 14,50
Raparperia, valkosuklaamoussea, marenkia ja

sitruunamelissaa

IMPOSSIBLE CAKE | 14,50
Suklaakakkua, vanilja-flan, mantelimurua ja suolaista

bourbon-karamellia

QUESOS | 15,50
 Talon juustoja, siemennäkkileipää ja talon hilloa

CHEF’S MENU
VIIDEN RUOKALAJIN MENU |  69,00

LISÄÄ MENUUN:

TARTAR | 12,50

RISOTTO | 12,50

QUESOS | 14,50

VIINIPARIT MENULLE | 54,00
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