
 
 

 
 

Huht ikuussa mei l lä  on r av into la Penelopessa i lo  to i vot taa v ier aaksemme Lansonin 
Euroopan Expor t  Manager i  Edouard De Boiss ieu.  Luvassa on maukas ja  r ento t i la isuus 

kera Lanson samppanjo iden ja  hyvän r uoan.  I l lan a ikana pääset  kuulemaan Lanson 
samppanjata lon p i tkästä h istor iasta sekä maiste lemaan r a ikka iks i  ja  puhdasaromis iks i  

kuva i l tu ja  Lanson samppanjo i ta .  
 

Tar jo l la  on r av into lo i ts i ja  Ar to Rastaan suunni t te lema ko lmen r uokala j in  i l la l l inen ja  
s i ihen va l i tut  Lanson samppanjat .  Huomaathan,  et tä t i la isuus on pääsääntö isest i  

englannink ie l inen,  mutta  mukana isännöimässä on myös Har twal l in  Wine Ambassador Asko 
Mäntymäki .  Hän pystyy aut tamaan va ikeammankin v i in isanaston kanssa ta i  mahdol l is issa 

kysymyks issä.  
 

LANSON CHAMPAGNE MENU 25 .4 .2024  
 

Lanson Bio-Organic Champagne Extra Brut 
 

SALMON CEVICHE 
Sokerisuolattua lohicevicheä, passionhedelmätiikerinmaitokastiketta,  

yuzugeeliä, appelsiinia ja greippiä  
Lanson Le Black Création Champagne Brut 

 
VEAL FILEE 

Paistettua vasikan ulkofileetä, hasselpähkinä voissa haudutettua parsaa, tummaa sitruunakastiketta ja paahdettu 
tomaatti-timjamirisottoa 

Lanson Le Black Réserve Champagne Brut 
 

FRESH AND BREEZY  
Vadelmageeliä, punaherukkasorbeeta, marenkia,  

rosmariiniöljyä ja vadelmapölyä 
 Lanson Le Rosé Champagne Brut 

129 € / henkilö 
Illalliskortti tulee maksaa etukäteen 


